DOMAINE DE LA

GONORDERIE

N

Vinifié exclusivement a partir du Chenin
Blanc, les grains sont récoltés manuellement a
sur- maturité par vendanges successives. Sa
tendre robe d'or et son coté aérien séduiront

par sa fraicheur et ses arémes friands.
Ceépage : 100% Chenin Blanc

Couleur : Blanc

Type : Liquoreux

Degre : 12% vol.

Appellation : AOP (Appellation d'Origine
Protégée) Coteaux de I'Aubance

Terroir : Argilo-graveleux

Aromes & Saveurs :

Vin blanc liquoreux, fruité, équilibré et
complexe, avec des arOmes de coing, abricot
sec et miel.

o Accord Mets & Vins :

(GONORDERIE ) . )
e Vin d'apéritif ou dessert, foie gras et

| cOTEAUX DE LAUBANCE § fromages bleus.
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